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C traite les grains
de blé a'ozone

[ Le minotier breton a mis en place le procédé d’ozonation Oxygreen.
La gamme Qualista, issue de ce traitement, bénéficie de propriétés
sanitaires, organoleptiques et techniques uniques]

e partenariat engagé en
L2002 avec Green Techno-
logies a convaincu Jean
Paulic, p-dg de la minoterie
¢ponyme, de faire le pari dal-
lier haute technicité et exigence
sanitaire pour la reconstruction
de son moulin de Plounévez-
Quintin (22). Prés de 1,5 mil-
lion deuros a été investi conjoin-
tement pour industrialiser le
procédé dozonation des
céréales, dont  environ
300000 euros dédiés au procédé
Oxygreen. Le résultat, cest la
gamme [Qualista| présentée en
avant-premiére au dernier Sial.
Ces produits bénéficient des
multiples atouts liés au traite-
ment du blé a fozone.
Sans chauffage mais combiné
a une humidification, le pro-
cédé Oxygreen permet au meu-
nier de saffranchir des conta-
minants qui limitent la

Le procédé Oxygreen révolutionne la meunerie

PRINCIPE : Lozone est un gaz
oxydantinstable produit in situ
a partir d’'oxygéne par des ozo-
neurs industriels standardisés.
Il réagit par oxydation et se
décompose spontanément en
oxygéne. Le procédé (autorisé
par’Afssa) se positionne dans
le diagramme meunier aprés le
nettoyage préliminaire des
grains, avant la mouture. Les
grains sont mis en mouvement
dans un réacteur fermé (batch
continu), 3 laide d'une vis sans
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valorisation des couches péri-
phériques et essentielles des
grains. « Le procédé rend pos-
sible la consommation de fibres
de péricarpe efficaces contre les
problémes de transit, mais aussi
du grain nu et de ses produits de
moutures, dont laccroissement
des fibres solubles leur conférent
aussi des propriétés prébio-
tiques », souligne Michel
Dubois, responsable dévelop-
pement de Green Technologies.

SEPARATION
DU PERICARPE

Plus le taux d' humidification
du grain avant traitement est
élevé, plus lozone pénétre en
profondeur du grain. Ce puis-
sant oxydant dépellicule le grain
(séparation du péricarpe), et
franchit Iépicarpe pour
atteindre le cceur de la graine
(albumen). Sur le plan techno-

fin verticale. Lhumidification des

grains rend inutile le condition-
nement classique avant la mou-
ture. Les opérations suivantes
sont simplifiées, notamment

logique, la mouture est plus
aisée « Le rendement est amé-
lioré, on gagne 1 % sur le taux
dextraction de farine », constate
Michel Dubois. Explication: le
traitement a lozone fragilise les
parties périphériques avant le
broyage, qui se séparent plus
aisément.

Le procédé améliore aussi la
qualité boulangére de la farine.
La pate plus tolérante peut étre
pétrie plus longtemps. Elle
absorbe ainsi quelques points
supplémentaires deau. Le pro-
cédé permet aussi de diminuer
les activités enzymatiques. Ce
qui permet de conserver la cou-
leur créme (caroténoides) dela
mie et daméliorer la conserva-
tion des produits.

Reste Taspect sanitaire. Au
stade pilote, on assiste & une des-
truction quasi-totale des pesti-
cides, qui devrait se confirmer.

lors du Premier broyage.
PARAMETRES (Paulic) : Temps
moyen de traitement par batch:
30 min. Quantité d’ozone utili-
sée: 3-12 g/kg de grains. Capa-
cité de traitement: 600 kg par
batch, 5000t de grains paran.
Eau ajoutée pour le traitement :
de 2 % & 4 % du poids de grains
initial, comparable a une humi-
dification classique avant mou-
ture. Température contrdlée.
Pression, concentration et débit
d'ozone ajustables.

Eléments de recherche : QUALISTA : marque agroalimentaire, toutes citations

Le réacteur Oxygreen. Lozone,
injecté au bas du réacteur, traverse
la masse de grains a traiter, selon
un flux ascendant pour un
traitement homogéne.

La majorité des mycotoxines est
détruite, en particulier sur les
souches périphériques du grain.
Larves et adultes de tribolium
et de charangon sont éliminés
499 %. Concernant la micro-
biologie, « les abattements en
sortie du process de décontami-
nation sont de lordre de 107,
indique Michel Dubois. En aval,
le process meunier ne doit pas
recontaminer les produits ».
Dans tous les cas, le procédé
d'ozonation permet dobtenir
des niveaux de contamination
des farines et des co-produits
largement inférieures aux
normes en vigueur. Reste I'im-
portance de I'investissement. Ce
qui conduit & une stratégie de
différenciation par le haut. Pau-
lic Minotiers (6 M€ de CA,
quatre moulins) prévoit d’ins-
taller le process Oxygreen dans
sa principale unité a Saint-
Gérand dans le Morbihan
(15000 t/an). Green Technolo-
gies reste propriétaire de Qua-
lista, la marque de commercia-
lisation des produits et compte
en effet commercialiser le pro-
cess & d'autres minotiers de taille
régionale. PL
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